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Notre gamme de chariots sur mesure pour boucheries, commerces 

alimentaires et restauration répond à toute exigence de transport, 

exposition et stockage des aliments. 

La structure est toujours fabriquée à partir de nos profilés exclusifs, extrudés 

avec alliages d’aluminium primaire répondants aux standards Européens et 

anodisés selon la marque de qualité QUALANOD.

Tous les modèles répondent aux normes concernant le contact alimentaire 

et la sécurité. Ils sont très faciles à nettoyer et peuvent être assainis selon 

le système HACCP.

Le roues pivotantes freinées – pour charges lourdes – rendent nos 

chariots très sûrs, stables et facilement manœuvrables.  Le choix d’utiliser 

la boulonerie en acier (galvanisé ou inox) avec des jonctions spéciales en 

alliage d’aluminium anodisé à haute résistance nous permet de garantir des 

caractéristiques de robustesse et de stabilité exceptionnelles.

Plusieurs versions et différentes mesures sont disponibles sur demande 

pour satisfaire les exigences de l’utilisateur.

CHARIOTS
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CHARIOTS

Dans la photo un exemple mesurant 
160x70h254 cm avec  4  crochets 
coulissants en nylon et roues standard
(dont 2 freinées)

CHARIOT PORTE-QUARTIERS
(OU MORCEAUX DE VIANDE)
Dans la photo un exemple 160x70h220 
cm avec 6 crochets dents de loup et roues 
standard (dont 2 freinées)

Charge maximum: 400 kg

Charge maximum: 400 kg

Température d’emploi:
de -15°C à +60°C

Température d’emploi:
de -15°C à +60°C

CHARIOT POUR 
QUARTIERS À CROCHETS
COULISSANTS

CHARIOT POUR 
QUARTIERS À CROCHETS
DENTS DE LOUP

Char iot  conçu pour  le  t ransport  de 
quartiers et morceaux de viandes la zone 
de déchargement jusqu’à l’intérieur de la 
chambre froide. Insertion directe dans le 
rail à travers un collier de sécurité. Stable et 
résistant, avec profils conçus pour portées 
lourdes. Equipé d’un système de blocage 
des crochets, qui empêche aux quartiers 
accrochés de glisser et qui maintient la 
charge uniformément distribuée. Monté sur 
des roues de 200 mm de diamètre. Fabriqué 
sur mesure (charge max. variant selon les 
exigences de l’utilisateur)

Idéal pour transporter quartiers et morceaux 
de la zone de déchargement jusqu’à l’intérieur 
de la chambre froide. Monté sur des roues 
de 200 mm de diamètre, le chariot est très 
résistant, stable et adaptable. Fabriqué sur 
mesure

Sur demande disponible 
avec housse en plastique 
alimentaire

Sur demande disponible 
avec housse en plastique 
alimentaire

Fabriqués sur mesure
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Charge maximum: 300 kg

Charge maximum: 300 kg

Température d’emploi:
de -20°C à +60°C

Température d’emploi:
de -20°C à +60°C

Dans la photo  un exemple 120x60h160 
cm, avec 2 niveaux accroche-charcuterie

(un à 3 barres et un à 2 barres) et une 
tablette lisse type “PQI” équipé de bordure

Roues standard de diamètre 125 mm en 
matière plastique et chape en polyamide 

(dont 2 freinées), équipées de pare-choc.
D’autres modèles de roues pour portées et 
températures différentes sont disponibles sur 

demande

Réalisables avec:

tablette type “Q” : structure 
en alliage d’aluminium 
anodisé et clayettes en 
polypropylène

tablette type “PQI” : 
structure en alliage 
d’aluminium anodisé et 
douves en polypropylène 
avec couverture inox

accroche charcuterie, 
a deux, trois ou 
quatre barres

CHARIOT AVEC 
TABLETTE ET ACCROCHE 

CHARCUTERIE

Dans la photo  un exemple 120x60h160 
cm, avec 3 barres ovales accroche-
charcuterie, 2 tablettes type “Q” et  une 
tablette lisse type “PQI” équipé de bordure. 
Les roues sont en acier inox et matériel 

plastique, avec diamètre 125 mm 
(dont 2 freinées)

 Les dents de loups sont fournis sur demande

Fabriqués sur mesure avec n. de niveaux au 
choix de client.
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chariots porte-caissettes/plateaux

CHARIOT DE SÉCHAGE
Chariot de séchage 84x77H185 cm 
à 2 ou 3 niveaux de barres accroche-
saucissons amovibles (en bois ou en alliage 
d’aluminium, au choix). Roues de diamètre 
125 mm en matière plastique et chape inox

En option la bassine ramasse-gouttes

Sur demande disponible 
avec barres en bois pour 
aliments

Charge maximum: 300 Kg

Température d’emploi:
de -20°C à +60°C

Fabriqués sur mesure. Nombre de niveaux au 
choix du client

Disponible également 
avec étagères

Disponible dans une version 
plus “souple” pour magasins 

ou petits ateliers


